
COMUNIONES 
 & B AUTIZOS



El Hotel dispone de diferentes posibilidades de montaje
y jardines que harán las delicias de los mas pequeños
en este día tan especial.

ESPACIOS INOLVIDABLES

NOS ENCARGAMOS

DE TODO

No se preocupe por nada. Nosotros 
nos ocupamos de cada detalle para 
hacer de su evento una experiencia
inolvidable.



Minutas impresas

Uso de la piscina exterior (sin cargo adicional)

Disfrute de la zona ajardinada

Parque infantil

Football

Tenis

Sala de Juegos

Mesa Dulce estándar

(Chuches variadas, bollería y chocolates)

Merienda de los niños

Cuidadora (65,00€/4 horas ) 

Sesión de Spa ( 8,00€/niño) 

Brocheta de frutas (2,00€/niño) 

Barra libre para los adultos (2 horas: 8,50€/persona) 

 OTROS SERVICIOS

LOS MENÚS INCLUYEN 

MÁS INFORMACIÓN
Telf. +34 986 727 027

reservas@hotelgalatea.com



 APERITIVO

Empanada Gallega 

Canapés selectos 

Langostino crujiente al ali-oli 

Croquetas caseras de marisco 

Cucharita de pulpo a la plancha 

Piruleta de zamburiñas 

MENÚ

Langostinos cocidos y a la plancha 

Vieiras al horno con salsa marinera y virutas de ibérico 

Sorbete de limón 

Carrilleras de Ibérico al vino de Amandi 

Tarta de celebración 

BODEGA

Cava 

Vino Blanco Albariño 

Vino Tinto Rioja 

Café y Licores

Precio por persona: 59,00€

Iva Incluido 

1.



Empanada Gallega

Canapés selectos

Langostino crujiente al ali-oli

Croquetas caseras de marisco

Cucharita de pulpo a la plancha

Piruleta de zamburiñas

Salpicón de Marisco al aroma de Módena

Vieiras al horno con salsa marinera y virutas de ibérico

Sorbete de limón

Solomillo Ibérico al Pedro Ximénez 
con tomatina de almendras y pasas

Tarta de celebración

Cava

Vino Blanco Albariño

Vino Tinto Rioja

Café y Licores

BODEGA

MENÚ

 APERITIVO

Precio por persona: 60,00€

Iva Incluido 

2.



Empanada Gallega 

Canapés selectos 

Langostino crujiente al ali-oli 

Croquetas caseras de marisco 

Cucharita de pulpo a la plancha 

Piruleta de zamburiñas 

Centolla de la Ría 

Langostinos Cocidos y a la plancha 

Vieiras al horno con salsa marinera y virutas de ibérico 

Sorbete de limón 

Solomillo Ibérico al Pedro Ximénez 
con tomatina de almendras y pasas y brocheta de patata 

Tarta de celebración 

Cava 

Vino Blanco Albariño 

Vino Tinto Rioja 

Café y Licores 

BODEGA

MENÚ

 APERITIVO

Precio por persona: 69,00€

Iva Incluido 

3.



Empanada Gallega 

Canapés selectos 

Langostino crujiente al ali-oli 

Croquetas caseras de marisco 

Cucharita de pulpo a la plancha 

Piruleta de zamburiñas 

Centolla de la Ría 

Camarones 

Vieiras al horno con salsa marinera y virutas de ibérico 

Medallones de Rape asado y langostinos

con velouté de berberechos y crujiente de puerro 

Sorbete de limón 

Solomillo de Ternera estilo "Galatea" 

con atadillo de verduritas, setas, tomate grillet y brocheta de patatas. 

Tarta de celebración 

Cava 

Vino Blanco Albariño 

Vino Tinto Rioja 

Café y Licores

BODEGA

MENÚ

 APERITIVO

Precio por persona: 87,00€

Iva Incluido 

4.



Pizza de jamón y queso 

Croquetas caseras 

Nuggets o Milanesa de Pollo con patatas fritas 

Tarta de Celebración 

Aguas y refrescos. 

Precio por persona: 30,00€

Iva Incluido 

.
MENÚ



Amplios espacios ajardinados y sostenibles,
combinan elegancia y respeto por el medio ambiente.

Dónde los más pequenos podrán jugar y disfrutar al máximo. 



Playa de Paxariñas, s/n

36970 Portonovo - Sanxenxo - Pontevedra

Telf. +34 986 727 027

www.hotelgalatea.com


