MENU
RESTAURANTE

8 de abril de 2026

APERITIVO

ALMUERZO

Tosta de Salmdn y guacamole

CENA

Mejillones en escabeche casero

PRIMEROS PLATOS

Ensalada Nicoise
Crema de Zanahoria y jengibre
Revuelto de Setas y gambas

. Vieiras al Albarifo

SEGUNDOS PLATOS

Bacalao con cebolla caramelizada, almendras y pasas

Salmon al caldo corto
Escalopines de Ternera al Oporto

Brocheta de Carnesy verduras

POSTRES

Tarta de Lima

Coulant de Chocolate

Naranja preparada

Yogurt

28€ p. p. Bebidas no incluidas en el precio

Si precisa informacién sobre la presencia de algun alérgeno, consulte a nuestro personal.

) @hotelspagalatea [E) @hotelspagalatea



https://www.instagram.com/hotelspagalatea/?hl=es
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