MENU
RESTAURANTE

3 de junio de 2026

APERITIVO

ALMUERZO

Vieira a la gallega en crujiente de arroz

CENA

Navaja en vinagreta

PRIMEROS PLATOS

Ensaladilla rusa con piquillos
Crema de calabaza con almendras

= Huevos escafados florentina

Brocheta de langostinos con pifa y mantequilla de lima

SEGUNDOS PLATOS

Raya al vapor, cremoso de patata y ajada
Zarzuela de pescado y marisco
Escalope de ternera Cordon Bleu

Solomillo de cerdo al Pedro Ximénez

POSTRES

Crema catalana

Surtido de postres

Kiwi preparado

Yogurt

28€ p. p. Bebidas no incluidas en el precio

Si precisa informacién sobre la presencia de algun alérgeno, consulte a nuestro personal.

) @hotelspagalatea [E) @hotelspagalatea



https://www.instagram.com/hotelspagalatea/?hl=es
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